N8 diombie 2025

N Apéritif maison :

/ \ Accompagné de mignardises salées du chef

Premiére entrée :
Foie gras poélé

Poire fondante, jus délicat

\ Deuxieme entrée :
Noix de Saint-Jacques délicatement snackées

Risotto crémeux, émulsion coco

Trou normand :

Fraicheur d’orange glacée

\ O / Plat :
—— 0 —— Paleron de beeuf fondant, cuisson basse température

/ [\\ Purée onctueuse de patate douce et ses Iégumes de saison

Fromages : -

Assortiment de fromages affinés

6\¢ Dessert : 4
Btiche de fin d’année

Création du patissier Damien Benetot

Boissons chaudes :
Café ou thé

Uniquement sur réservation

Restaurant La Petite Venise Dole 39100
Réservations : 03 84 72 40 06
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